Pátek 10.01.2025
DENNÍ MENU
Seznam alergenů obsažených v jednotlivých pokrmech a nápojích je k nahlédnutí u výčepu

Předkrmy:

	
	Buřt na černém pivu
	89,-


	
	Selská tlačenka s octem a cibulí
	92,-


	
	Nakládaný utopenec s cibulí
	96,-


	
	Křečkův Gothaj s octem a cibulí
	99,-


	
	Smažené Olomoucké syrečky, balené v Anglické slanině, pikantní omáčka
	169,-


	
	Matjesy s cibulí
	129,-


	
	U nás nakládaný Sedlčanský Hermelín s feferonkou
	99,-



Polévka:

	
	Cibulová s krutóny a sýrem
	54,-



Stálá nabídka:

	
	Hospodský hovězí guláš s cibulí, houskové knedlíky nebo penne
	179,-


	
	*1/4 Pečené kachny, bramborové a houskové knedlíky, červené zelí
	232,-


	
	Svíčková na smetaně, houskové knedlíky, brusinky s čerstvou šlehačkou
	190,-


	
	Vepřo Knedlo Zelo – vepřová pečeně, houskové knedlíky, dušené zelí
	179,-



Dnešní nabídka:

	
	Americké chilli z roštěné, bramborové hranolky
	190,-


	
	Frankfurtská hovězí pečeně, dušená rýže nebo houskové knedlíky
	179,-


	
	*Pečená pikantní vepřová žebírka, opečené brambory
	185,-


	
	Uzená Kladenská pečeně, bramborové knedlíky, špenát
	179,-


	
	Špagety ala Bolognese, sypané sýrem Grana Padano
	190,-



Připravujeme: příprava může trvat více než 20 minut:

	
	Filet z mořského vlka se sušenými tomaty a olivami, Americké brambory
	219,-


	
	Kuřecí řízek "Křupák", smažený v kukuřičných lupíncích, vařené brambory
	190,-


	
	Vepřová krkovice s pepřovou omáčkou, bramborové Rösti
	190,-


	
	Hovězí stařený zadní ořech (Ball Tip) po Vídeňsku se smaženou cibulkou, bramborové hranolky (připravujeme médium)
	221,-



Saláty:

	
	Šopský salát
	85,-


	
	Okurkový
	80,-


	
	Rajčatový s cibulkou
	80,-



Moučníky:

	
	Batátové hranolky s vanilkovou zmrzlinou
	95,-


	
	Palačinka se zmrzlinou a čerstvou šlehačkou
	95,-


	
	Čokoládový Fondant zdobený šlehačkou
	85,-


	
	Teplý koláč s drobenkou a čerstvou šlehačkou
	69,-


 
* s kostí
1ks pečiva, 1ks knedlíků 4,-Kč
 
Přejeme Vám dobrou chuť.
Denní menu je k dispozici i na našich stránkách www.sokolovna.cz, kde se můžete přihlásit k jeho odběru.
